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Инструкция по эксплуатации 
 

Суть изделия 
Это не просто макет. 
Это визуальная реплика блюда, созданная вручную. 
Каждый муляж изготавливается мастером-художником: 

• с использованием форм, снятых с реальных продуктов; 
• из винила и других современных материалов; 
• с ручной окраской и сборкой; 
• с фиксацией и без в настоящей посуде. 

Результат — визуально почти неотличимый от оригинала объект, 
рассчитанный на многолетнюю эксплуатацию. 

 
Где используется 
Муляжи применяются там, где важна подача и визуальное восприятие: 

• рестораны, кафе, бары 
• витрины и прилавки (включая АЗС и фастфуд) 
• супермаркеты и гастрономия 
• выставки и презентации 
• кино, реклама, театр 
• фотосъёмка и контент 
• обучение в сфере HoReCa 
• музеи и экспозиции 
• интерьер и дизайн 

Допускается размещение рядом с настоящими продуктами. 
 

Как использовать 
Муляж рассчитан на постоянную экспозицию: 

• витрина 
• прилавок 
• интерьер 
• горизонтальные и вертикальные поверхности (при надёжной фиксации) 

Он не требует специального обслуживания — только аккуратного обращения. 
 

Свет = восприятие 
Правильный свет усиливает эффект реалистичности: 

• универсально — нейтральный белый свет 
• мясо — тёплый спектр 
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• рыба — холодный 
• выпечка — мягкий тёплый 

Избегайте длительного прямого солнечного света — это влияет на цвет. 
 

Уход 
Минимальный. 
При необходимости: 

• мягкая кисть 
• вода (без давления) 
• естественная сушка 

Не чаще 1–2 раз в месяц. 
Частая очистка снижает ресурс покрытия. 

 
Важно 

• не ронять 
• не давать детям 
• не использовать как игрушку 
• не подвергать механическим нагрузкам 

Это экспозиционный объект, а не функциональный предмет. 
 

Транспортировка и хранение 
Каждое изделие требует защиты: 

• индивидуальная упаковка 
• мягкие амортизирующие материалы 
• фиксация внутри коробки 

Хранение — в сухом месте, без давления и перегрева. 
 

Срок службы 
От 10 лет и более 
при соблюдении базовых условий эксплуатации. 
Рабочий температурный диапазон: 
+2 °C — +30 °C 

 
Сервис 
Мы поддерживаем изделия на протяжении всего срока эксплуатации: 

• профессиональная чистка 
• реставрация 
• ремонт 
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• обновление (реконструкция) 
Если дефект связан с производством — ремонт выполняется бесплатно. 
Если с эксплуатацией — на платной основе. 

 
Стандарты 
Изделие соответствует: 

• ТУ 32.99.70-001-0125547676-2021 
• санитарным нормам РФ (МР 2.3.6.0233-21) 

Безопасно для использования рядом с продуктами питания. 
 

Философия 
Мы создаём не просто муляжи. 
Мы создаём визуальный инструмент продаж. 
Объект, который: 

• привлекает внимание 
• формирует аппетит 
• продаёт без слов 

 
Производитель 
Производственная мастерская «Муляжи Блюд» 
ИП «Гладких Анастасия Александровна» ИНН 772393272997  
 
Россия 109202, г. Москва, 1-я Фрезерная улица, 2/1, стр.24 
Производственная мастерская «Муляжи блюдтм»  
 
Электронная почта: info@nlmodels.ru 
Директор производства - Моб.тел. Мах: +7 (925) 602-50-01 
Бухгалтерия: 8 (495) 227-70-38 
 

 
 

 


